
Für perfekt verarbeiteten Schinken haben wir die 
Eberhardt Schinkenfolie entwickelt. Sie passt sich 
exakt der Form und dem Schinken an und verfügt 
über eine sehr hohe Schrumpfeigenschaft für ein 
besseres Produktergebnis.

Kochschinken:

	Ă Optimale Verbindung von Fleisch und Schwarte
	Ă Luft wird durch Pressen aus der Folie gedrückt: 

keine Luftlöcher
	Ă Vakuumziehen entfällt

 
Rohschinken:

	Ă Bringt Wasser schneller an die Oberfläche
	Ă Produkt kann atmen 
	Ă Schinken wird nicht sauer
	Ă Sofortiger Flüssigkeitsverlust

For perfectly processed hams, we have developed  
the Eberhardt ham foil. It adapts precisely to 
mould and ham and has very high shrinkage pro-
perties for a better product result.

 
Cooked ham:

	Ă Connects optimally meat and rind
	Ă Air is removed from the foil by pressing:  

therefore no air pockets
	Ă No vacuum pulling is required

 
Raw ham:

	Ă Brings water to the surface faster
	Ă Lets product breathe 
	Ă The ham retains its taste
	Ă Immediate dehydration

Eberhardt Folien  
für Koch- und Rohschinken

Eberhardt foil 
for cooked and raw ham  

Bestell-Nr.
Cat.-No.

Abmessungen mm
Dimensions mm

244994k 500 x 2.300 mm

244994 600 x 2.300 mm
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Our multifunctional special paper ensures that 
your products are optimally dried and smoked. 

It offers distinct advantages:

	Ă Reduces the leakage of liquid
	Ă Smoke permeable
	Ă Heat resistant up to 220 °C / 428 °F 
	Ă Easily detachable from the product
	Ă Protects against contamination 
	Ă Reduces losses during boiling and cooling 
	Ă Higher yield through economy

Unser multifunktionelles Spezialpapier sorgt für eine 
optimale Trocknung und Räucherung Ihrer Produkte.

Es bietet eindeutige Vorteile:

	Ă Reduziert das Austreten von Flüssigkeit
	Ă Rauchdurchlässig
	Ă Hitzebeständig bis 220 °C
	Ă Leicht lösbar vom Produkt
	Ă Schützt vor Kontamination 
	Ă Reduziert Koch- und Kühlverlust 
	Ă Höhere Ausbeute durch Wirtschaftlichkeit

Eberhardt Spezialpapier  
zum Trocknen, Räuchern und  
Kochen in Eberhardt Gitterformen

Eberhardt special paper   
for drying, smoking and cooking 
in the Eberhardt grid mould

PERFEKT VERARBEITET
Processed to perfection

Bestell-Nr.
Cat.-No.

Abmessungen mm
Dimensions mm

244996k 400 x 1.200 mm

244996 500 x 1.200 mm

244997g 600 x 1.200 mm

244996a 650 x 1.200 mm

Bestell-Nr.
Cat.-No.

Abmessungen mm
Dimensions mm

244996g 750 x 1.200 mm

244996c 900 x 750 mm

244996b 1.000 x 1.200 mm
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